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1. паспорт рабочей ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
ДУП. 05 ЭСТЕТИКА И ДИЗАЙН В ОФОРМЛЕНИИ КУЛИНАРНОЙ И КОНДИТЕРСКОЙ ПРОДУКЦИИ
1.1. Область применения программы
Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО 43.01.09 Повар, кондитер.
1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: дисциплина входит в профессиональный цикл, является общепрофессиональной дисциплиной.
1.3. Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:
В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь: 
· органолептически оценивать качество сырья для приготовления украшений; 
· пользоваться нормативной и специальной литературой; 
· создавать стиль в украшении посуды, стола и блюд; 
· разрабатывать новые виды оформления; выбирать отделочные полуфабрикаты для оформления кондитерских изделий; 
· выбирать различные способы и приемы приготовления отделочных полуфабрикатов для оформления кондитерских изделий; 
· определять режим хранения отделочных полуфабрикатов;
· применять практические навыки и умения, развивать наблюдательность, композиционное чувство и художественный вкус; 
· проявлять свою творческую индивидуальность; 
· украсить поверхность изделия композицией выражающей название изделия или посвященный какому-либо событию (праздник, юбилей, торжество и т.д.), нанести растительный орнамент, изобразить фигурки животных и т.д.; 

·  оформить поверхность торта, разработать композицию украшения изделия как определённую конечную организацию всей формы продукта; 

·  составить композицию изделия с использованием эстетических свойств и дизайна. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 
· основные понятия и направления в области эстетики; 
· категории эстетики, их взаимосвязь, применение при оформлении кондитерской продукции; 
·  элементы, формирующие эстетические свойства кондитерской продукции; композицию, элементы и приёмы построению композиции, композиционное единство; 
·  основы рисования и лепки;
·  дизайн: основные понятия, виды; 
·  обеспечение и оценка эстетических свойств кондитерской продукции; 
· характеристики основных продуктов и дополнительных ингредиентов для приготовления отделочных полуфабрикатов; 
· температурный режим и правила приготовления разных типов отделочных полуфабрикатов; 
· технику и варианты оформления блюд и кондитерских изделий; 
· требования к безопасности хранения блюд и кондитерских изделий; 
· актуальные направления в оформлении и декорировании блюд и кондитерских изделий
В процессе освоения программы учебной дисциплины формируются профессиональные (ПК) и общие (ОК) компетенции и личностные результаты (ЛР):

	Коды компетенций и

Личностных результатов,

формированию которых способствует

элемент программы
	Уметь
	Знать

	ОК 01.

Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам.
	Распознавать задачу и/или проблему в профессиональном и/или социальном контексте. Анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части. Правильно выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы. Составить план действия. Определять необходимые ресурсы. Владеть актуальными методами работы в профессиональной и смежных сферах. Реализовать составленный план. Оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника).
	Актуальный Профессиональный и социальный контекст, в котором приходится работать и жить. Основные источники информации и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и/или социальном контексте. Алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях. Методы работы в профессиональной и смежных сферах. Структура плана для решения задач. Порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности

	ОК 02.

Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности.
	Определять задачи поиска информации Определять необходимые источники информации. Планировать процесс поиска Структурировать получаемую информацию Выделять наиболее значимое в перечне информации Оценивать практическую значимость результатов поиска Оформлять результаты поиска.
	Номенклатура информационных источников применяемых в профессиональной деятельности. Приемы структурирования информации Формат оформления результатов поиска информации.

	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие
	Определять актуальность нормативно​ правовой документации в профессиональной деятельности Выстраивать траектории профессионального и личностного развития
	Содержание актуальной нормативно-правовой документации Современная научная и профессиональная терминология Возможные траектории профессионального развития и самообразования

	ОК 04. Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами.
	Организовывать работу коллектива и команды Взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами.
	Психология коллектива Психология личности Основы проектной деятельности

	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с учетом особенностей социального и культурного контекста.
	Излагать свои мысли на государственном языке Оформлять документы.
	Особенности социального и культурного контекста Правила оформления документов.

	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях.
	Соблюдать нормы экологической безопасности Определять направления ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по профессии (специальности)
	Правила экологической безопасности при ведении профессиональной деятельности Основные ресурсы задействованные в профессиональной деятельности Пути обеспечения ресурсосбережения.

	ОК 09. Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности.
	Применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач Использовать современное программное обеспечение
	Современные средства и устройства информатизации Порядок их применения и программное обеспечение в профессиональ-ной деятельности

	ОК 10. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языке
	Понимать общий смысл четко произнесенных высказываний на известные темы (профессиональные и бытовые), понимать тексты на базовые профессиональные темы участвовать в диалогах на знакомые общие и профессиональные темы строить простые высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности кратко обосновывать и объяснить свои действия (текущие и планируемые) писать простые связные сообщения на знакомые или интересующие профессиональные темы
	Правила построения простых и сложных предложений на профессиональные темы основные общеупотребительные глаголы (бытовая и профессиональная лексика) лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности особенности произношения правила чтения текстов профессиональной направленности

	ПК 1.1-1.5 

ПК2.1-2.8

ПК 3.1-3.6 

ПК4.1-4.5 

ПК 5.1-5.5
	Органолептически оценивать качество сырья для приготовления украшений; Пользоваться нормативной и специальной литературой; Разрабатывать новые виды оформления; Применять практические навыки и умения, развивать наблюдательность, композиционное чувство и художественный вкус; Пользоваться инструментами для карвинга; Создавать стиль в украшении посуды, стола и блюд. Выбирать отделочные полуфабрикаты для оформления кондитерских изделий; Выбирать различные способы и приемы приготовления отделочных полуфабрикатов для оформления кондитерских изделий; Определять режим хранения отделочных полуфабрикатов.
	Знать: Характеристику и ассортимент основных продуктов для приготовления украшений; Правила выбора основных продуктов и дополнительных ингредиентов для создания гармоничных блюд и кондитерских изделий; Основные приемы изготовления украшений. Простейшие примеры декоративной вырезки; Основы карвинга; Правила подбора профессионального инструмента для карвинга; Характеристики основных продуктов и дополнительных ингредиентов для приготовления отделочных полуфабрикатов. Температурный режим и правила приготовления разных типов отделочных полуфабрикатов; Технику и варианты оформления блюд и кондитерских изделий; Требования к безопасности хранения блюд и кондитерских изделий; Актуальные направления в оформлении и декорировании блюд и кондитерских изделий.


Воспитательный потенциал рабочей программы учебной дисциплины направлен на достижение формирования личностных результатов (ЛР), составляющих портрет выпускника СПО, определенного рабочей Программой воспитания:
	Код 
	Планируемые личностные результаты

	Личностные результаты реализации программы воспитания, определенные федеральными требованиями

	ЛР 1
	Осознающий себя гражданином России и защитником Отечества, выражающий свою российскую идентичность в поликультурном и многоконфессиональном российском обществе, и современном мировом сообществе. Сознающий свое единство с народом России, с Российским государством, демонстрирующий ответственность за развитие страны. Проявляющий готовность к защите Родины, способный аргументированно отстаивать суверенитет и достоинство народа России, сохранять и защищать историческую правду 
о Российском государстве

	ЛР 2
	Проявляющий активную гражданскую позицию на основе уважения закона и правопорядка, прав и свобод сограждан, уважения к историческому и культурному наследию России. Осознанно и деятельно выражающий неприятие дискриминации в обществе по социальным, национальным, религиозным признакам; экстремизма, терроризма, коррупции, антигосударственной деятельности. Обладающий опытом гражданской социально значимой деятельности (в студенческом самоуправлении, добровольчестве, экологических, природоохранных, военно-патриотических и др. объединениях, акциях, программах). Принимающий роль избирателя и участника общественных отношений, связанных с взаимодействием с народными избранниками

	ЛР 3
	Демонстрирующий приверженность традиционным духовно-нравственным ценностям, культуре народов России, принципам честности, порядочности, открытости. Действующий и оценивающий свое поведение и поступки, поведение и поступки других людей с позиций традиционных российских духовно-нравственных, социокультурных ценностей и норм с учетом осознания последствий поступков. Готовый к деловому взаимодействию и неформальному общению с представителями разных народов, национальностей, вероисповеданий, отличающий их от участников групп с деструктивным и девиантным поведением. Демонстрирующий неприятие социально опасного поведения окружающих и предупреждающий его. Проявляющий уважение к людям старшего поколения, готовность к участию в социальной поддержке нуждающихся в ней

	ЛР 4
	Проявляющий и демонстрирующий уважение к труду человека, осознающий ценность собственного труда и труда других людей.  Экономически активный, ориентированный на осознанный выбор сферы профессиональной деятельности с учетом личных жизненных планов, потребностей своей семьи, российского общества. Выражающий осознанную готовность к получению профессионального образования, к непрерывному образованию в течение жизни Демонстрирующий позитивное отношение к регулированию трудовых отношений. Ориентированный на самообразование и профессиональную переподготовку в условиях смены технологического уклада и сопутствующих социальных перемен.   Стремящийся к формированию в сетевой среде личностно и профессионального конструктивного «цифрового следа»

	ЛР 5
	Демонстрирующий приверженность к родной культуре, исторической памяти на основе любви к Родине, народу, малой родине, знания его истории и культуры, принятие традиционных ценностей многонационального народа России. Выражающий свою этнокультурную идентичность, сознающий себя патриотом народа России, деятельно выражающий чувство причастности 
к многонациональному народу России, к Российскому Отечеству. Проявляющий ценностное отношение к историческому и культурному наследию народов России, к национальным символам, праздникам, памятникам, традициям народов, проживающих в России, к соотечественникам за рубежом, поддерживающий их заинтересованность в сохранении общероссийской культурной идентичности, уважающий их права

	ЛР 6
	Ориентированный на профессиональные достижения, деятельно выражающий познавательные интересы с учетом своих способностей, образовательного и профессионального маршрута, выбранной квалификации

	ЛР 7
	Осознающий и деятельно выражающий приоритетную ценность каждой человеческой жизни, уважающий достоинство личности каждого человека, собственную и чужую уникальность, свободу мировоззренческого выбора, самоопределения. Проявляющий бережливое и чуткое отношение к религиозной принадлежности каждого человека, предупредительный в отношении выражения прав и законных интересов других людей

	ЛР 8
	Проявляющий и демонстрирующий уважение законных интересов и прав представителей различных этнокультурных, социальных, конфессиональных групп в российском обществе; национального достоинства, религиозных убеждений с учётом соблюдения необходимости обеспечения конституционных прав и свобод граждан. Понимающий и деятельно выражающий ценность межрелигиозного и межнационального согласия людей, граждан, народов в России.   Выражающий сопричастность к преумножению и трансляции культурных традиций и ценностей многонационального российского государства, включенный 
в общественные инициативы, направленные на их сохранение

	ЛР 9
	Сознающий ценность жизни, здоровья и безопасности.     Соблюдающий и пропагандирующий здоровый образ жизни (здоровое питание, соблюдение гигиены, режим занятий и отдыха, физическая активность), демонстрирующий стремление к физическому совершенствованию. Проявляющий сознательное и обоснованное неприятие вредных привычек и опасных наклонностей (курение, употребление алкоголя, наркотиков, психоактивных веществ, азартных игр, любых форм зависимостей), деструктивного поведения в обществе, в том числе в цифровой среде

	ЛР 11
	Проявляющий уважение к эстетическим ценностям, обладающий основами эстетической культуры. Критически оценивающий и деятельно проявляющий понимание эмоционального воздействия искусства, его влияния на душевное состояние и поведение людей. Бережливо относящийся к культуре как средству коммуникации 
и самовыражения в обществе, выражающий сопричастность 
к нравственным нормам, традициям в искусстве. Ориентированный на собственное самовыражение в разных видах искусства, художественном творчестве с учётом российских традиционных духовно-нравственных ценностей, эстетическом обустройстве собственного быта. Разделяющий ценности отечественного и мирового художественного наследия, роли народных традиций и народного творчества в искусстве. Выражающий ценностное отношение к технической и промышленной эстетике

	ЛР 12
	Принимающий российские традиционные семейные ценности. Ориентированный на создание устойчивой многодетной семьи, понимание брака как союза мужчины и женщины для создания семьи, рождения и воспитания детей, неприятия насилия в семье, ухода от родительской ответственности, отказа от отношений со своими детьми и их финансового содержания

	Личностные результаты

реализации программы воспитания, определенные субъектами

образовательного процесса  колледжа

	ЛР 13
	Демонстрирующий приверженность принципам честности, порядочности, открытости, развивающий творческие способности, способный креативно мыслить. Сохраняющий психологическую устойчивость в ситуативно сложных или стремительно меняющихся ситуациях. 

	ЛР 15
	Проявляющий доброжелательность к окружающим, деликатность, чувство такта и готовность оказать услугу каждому кто в ней нуждается.

	Личностные результаты

реализации программы воспитания, 

определенные ключевыми работодателями  

	ЛР 16
	Самоменеджмент - умение организовать и спланировать свою деятельность, свой личностный и профессиональный рост; 

	ЛР 17
	Умение работать в команде -  навыки коммуникации, умение слышать и принимать критику, рекомендации, умение взаимодействовать с коллегами, неконфликтность, умение видеть и принимать свою роль в выполнении задания, готовность к решению проблем;

	ЛР 18
	Эмоциональный интеллект (отзывчивость, сопереживание, исполнительность, ответственность за общее дело, рефлективность и т.д.);

	ЛР 19
	 Креативность - работа по не шаблону, творческий подход. 


2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Количество часов 

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	54

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	54

	в том числе:
	

	        лабораторные работы
	-

	        практические занятия
	34

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	-

	в том числе:
	-

	       тематика внеаудиторной самостоятельной работы
	-


2.2.  Тематический план и содержание учебной дисциплины 
ДУП. 05 ЭСТЕТИКА И ДИЗАЙН В ОФОРМЛЕНИИ КУЛИНАРНОЙ И КОНДИТЕРСКОЙ ПРОДУКЦИИ





	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная работа обучающихся
	Объем часов
	Коды компетенций и личностных результатов, формированию которых способствует элемент программы

	Раздел 1.  Основы эстетики
	12
	

	Тема 1.1. 

Предмет, задачи эстетики и дизайна
	Содержание учебного материала 
	2
	ОК 01-08, ОК 09-10

ПК 1.1-1.5, ПК2.1-2.8,

ПК 3.1-3.6, ПК4.1-4.5,

ПК 5.1-5.5
ЛР 1-9, ЛР 11-13, 

ЛР 15-19

	
	1.
	Предмет, задачи эстетики и дизайна.
Краткая история возникновения эстетики.  Профессиональная значимость дисциплины.
	2
	

	
	2.
	Ключевые понятия дисциплины эстетика и дизайн. Структура дисциплины в виде блок-схемы: эстетика, рисование и лепка, дизайн. Общность и различия отдельных разделов дисциплины. 
	
	

	
	3.
	Краткая история возникновения эстетики, что изучает эстетика, кому и зачем нужна эстетика, дает ли эстетика нормы искусству.
	
	

	Тема 1.2. 

Цвет в композиции кулинарных и кондитерских 
изделиях.

Колористика как выразительные средства композиции.
	Содержание учебного материала
	4
	

	
	1.
	Категории эстетики. Элементы, формирующие эстетические свойства кулинарной и кондитерской продукции: графика, композиция, миниатюра, геометрическая симметрия, цветовая гамма. Применение каждого из этих эстетических свойств в конкретном случае при производстве  кулинарных  и   кондитерских изделий.
	4
	ОК 01-08, ОК 09-10

ПК 1.1-1.5, ПК2.1-2.8,

ПК 3.1-3.6, ПК4.1-4.5,

ПК 5.1-5.5

ЛР 1-9, ЛР 11-13, 

ЛР 15-19

	
	2.
	Что такое цвет. Представление о спектре. Основные виды цветов: ахроматические, хроматические, насыщенность, светлота, теплохолодность. Цвет в кулинарных и кондитерских изделиях. Влияние цвета на аппетит.
	
	

	
	3.
	Правильное сочетание цвета в современном искусстве украшения блюд  и  кондитерских  изделий.
	
	

	Тема 1.3. Способы подачи кулинарной продукции
	Содержание учебного материала
	2
	

	
	1.
	Расположение изделия на блюде (тарелке). Цветовая гамма изделий. 
	2
	

	
	2.
	Индивидуальный почерк мастера, его творчество. Национальный колорит. Взаимосвязь дизайна и стиля.
	
	

	
	Практическое занятие № 1. 
Расположение макетов кулинарных блюд и кондитерских изделий с учетом цветовой гаммы.
	4
	

	Раздел 2. Эстетика и дизайн в оформлении кулинарных и кондитерских изделий
	40
	

	Тема 2.1 Основы рисования
	Содержание учебного материала
	2
	ОК 01-08, ОК 09-10

ПК2.1-2.8,

ПК 3.1-3.6, ПК4.1-4.5,

ПК 5.1-5.5

ЛР 1-9, ЛР 11-13, 

ЛР 15-19

	
	1. Материалы и принадлежности для рисунка. Техника работы акварелью и гуашью. Техника рисунка и ее многообразие. Простейшие упражнения по рисованию.
	2
	

	
	2. Колорит, цветовая гамма.  Виды орнаментов. Понятие о пропорциях.
	
	

	
	3. Определение размеров и соотношений частей предмета.
	
	

	
	Практическое занятие № 2. 

Выполнение эскизов и набросков с натуры различных предметов.
	4
	

	
	Практическое занятие № 3. 

Рисование с натуры прямоугольных, квадратных и круглых пирожных, тортов. 

Разработка эскиза пирожных, тортов.
	4
	

	Тема 2.2 Основы лепки
	Содержание учебного материала
	2
	

	
	1. Прием и техника лепных изображений.
	2
	

	
	Практическое занятие № 4. 
Упражнения по лепке животных, птиц, фруктов, цветов.
	4
	

	
	Практическое занятие № 5. 
Декорирование посуды для подачи.
	4
	

	Тема 2.3 Основы карвинга
	Содержание учебного материала
	2
	ОК 01-08, ОК 09-10

ПК 1.1-1.5, ПК2.1-2.8,

ПК 3.1-3.6

ЛР 1-9, ЛР 11-13, 

ЛР 15-19

	
	1. Карвинг: материалы, инструменты, приспособления.
	2
	

	
	2. Техника тайского, японского, китайского, европейского и домашнего карвинга. 
	
	

	
	3. Техника безопасности при работе с профессиональными инструментами для карвинга.
	
	

	
	Практическая работа № 6. 

Выполнение украшений из овощей и фруктов. Составление композиций из овощей.
	4
	

	
	Практическая работа № 7. 

Выполнение украшений из овощей и фруктов. Составление композиций из фруктов.
	4
	

	Тема 2.4.

Технология приготовления  и  использование в оформлении сложных отделочных полуфабрикатов
	Содержание учебного материала
	2
	ОК 01-08, ОК 09-10

ПК4.1-4.5,

ПК 5.1-5.5

ЛР 1-9, ЛР 11-13, 

ЛР 15-19

	1. 
	2. Правила выбора  и  варианты сочетания  основных продуктов и дополнительных ингредиентов к ним для создания  отделочных полуфабрикатов. Инструменты и инвентарь, используемые для украшения  кондитерских изделий.
	2
	

	
	3. Технология  приготовления основных отделочных  полуфабрикатов:  мастики, марципана, карамели,  глазури.
	
	

	
	4. Виды шоколада. Техника работы с шоколадом
	
	

	
	Практическое занятие № 8.  

Изготовление украшений из мастики.
	2
	

	Тема 2.5.

Техники и варианты оформления и декорирования кондитерских изделий.
	Содержание учебного материала
	2
	

	
	1. Техника и варианты оформления и декорирования   кондитерских изделий   отделочными полуфабрикатами. Актуальные современные направления в оформлении и декорировании   кондитерских изделий.
	2
	

	
	Практическое занятие № 9.  

Оригинальные идеи для создания кулинарных и кондитерских шедевров 
	4
	

	Дифференцированный зачет
	2
	

	Всего:
	54
	


3. условия реализации УЧЕБНОЙ дисциплины
3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация учебной дисциплины требует наличия учебного кабинета. 
Оборудование учебного кабинета:

·  посадочные места по количеству обучающихся;

·  рабочее место преподавателя;

·  учебная литература;

·  методические пособия.

Технические средства обучения: компьютер с лицензионным программным обеспечением, мультимедиапроектор и электронная панель или электронная доска.
3.2. Информационное обеспечение обучения
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
Нормативная источники:

1. Федеральный закон «О качестве и безопасности пищевых продуктов» [Электронный ресурс]: федер. закон: [принят Гос. Думой  1 дек.2010 г.: одобр. Советом Федерации 23 дек. 2011 г.: в ред. на 13.07.2015г. № 213-ФЗ]. [Электронный ресурс] – Режим доступа: https://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_25584/ 
2. Российская Федерация. Постановления. Правила оказания услуг общественного питания [Электронный ресурс]: постановление Правительства РФ: [Утв. 15 авг. 1997 г. № 1036: в ред. от 10 мая 2007 № 276]. - [Электронный ресурс] – Режим доступа: https://base.garant.ru/166149/ 
3. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения» [Электронный ресурс] – Режим доступа:  https://docs.cntd.ru/document/566276706?marker=6540IN
4. СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов». (в ред. Дополнения N 1, утв. Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 20.08.2002 N 27.Утв. Главным государственным санитарным врачом 06.11.2001 г.). [Электронный ресурс] – Режим доступа:  https://docs.cntd.ru/document/901806306
Интернет ресурсы:

1. Портал Gastronom.ru - кулинарные рецепты с видео и фотографиями [Электронный ресурс] – Режим доступа: http://www.gastronom.ru/articles.aspx?r=37
2. Кондитерский дом [Электронный ресурс] – Режим доступа:  http://www.24tort.ru/
3. Идеи: самые странные и необычные сочетания вкусов [Электронный ресурс] – Режим доступа:  https://joy-co.ru/blog/idei-samyie-strannyie-i-neobyichnyie-sochetaniya-vkusov.html 

Основные источники (печатные):

1. Иванова И.Н. Рисование и лепка. Учебник для нач. проф. образования / И.Н. Иванова — 3-изд., стер.- М.: Издательский центр «Академия», 2024. – 160 с., [16] с. цв.ил. — Текст : электронный // ЭБС book.ru [сайт]. - URL: https://book.ru
2. Ники Сегнит. Тезаурус вкусов. Словарь сочетания вкусов, рецептов и идеи для креативного приготовления еды. Издательство «Эскимо», 2024. [Электронный ресурс] – Режим доступа:  https://dvemorkovki.ru/catalog/retsepty_i_knigi/books/31002/ 
4. Контроль и оценка результатов освоения УЧЕБНОЙ Дисциплины
Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий.
	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	Знания:

	Характеристику и ассортимент основных продуктов для приготовления украшений; 
	· писъменного/устного опроса; 
· тестирования;
· оценки результатов внеаудиторной (самостоятельной) работы (докладов, рефератов, теоретической части проектов, учебных исследований и т. д.)

	Правила выбора основных продуктов и дополнительных ингредиентов для создания гармоничных блюд и кондитерских изделий; 
	

	Основные приемы изготовления украшений. 
	

	Характеристики основных продуктов и дополнительных ингредиентов для приготовления отделочных полуфабрикатов. 
	

	Температурный режим и правила приготовления разных типов отделочных полуфабрикатов; 
	

	Технику и варианты оформления блюд и кондитерских изделий; 
	

	Требования к безопасности хранения блюд и кондитерских изделий; 
	

	Актуальные направления в оформлении и декорировании блюд и кондитерских изделий.
	

	Умения:

	Органолептически оценивать качество сырья для приготовления украшений; 
	· писъменного/устного опроса; 
· тестирования;
· оценки результатов внеаудиторной (самостоятельной) работы (докладов, рефератов, теоретической части проектов, учебных исследований и т. д.)

	Пользоваться нормативной и специальной литературой; 
	· 

	Разрабатывать новые виды оформления; 
	· 

	Применять практические навыки и умения, развивать наблюдательность, композиционное чувство и художественный вкус; 
	· 

	Создавать стиль в украшении посуды, стола и блюд.
	· 

	Пользоваться инструментами для карвинга
	· 


Оценка освоения обучающимися основной образовательной программы в части достижения личностных результатов
	Код личностных результатов 
	Личностные результаты 

реализации программы воспитания 

(дескрипторы)
	Критерии

оценки

	Формы и методы контроля

	Личностные результаты реализации программы воспитания, определенные федеральными требованиями

	ЛР 1
	Осознающий себя гражданином России и защитником Отечества, выражающий свою российскую идентичность в поликультурном и многоконфессиональном российском обществе, и современном мировом сообществе. 

Сознающий свое единство с народом России, с Российским государством, демонстрирующий ответственность за развитие страны. 

Проявляющий готовность к защите Родины, способный аргументированно отстаивать суверенитет и достоинство народа России, сохранять и защищать историческую правду о Российском государстве
	сформированность гражданской позиции; участие в волонтерском движении;  

проявление мировоззренческих установок на готовность молодых людей к работе на благо Отечества
	Участие в организации и проведении мероприятий в соответствии с планом ВР 

Портфолио студента

Наблюдение куратора, мастера ПО

Участие в деятельности клубов, кружков, творческих коллективов

	ЛР 2
	Проявляющий активную гражданскую позицию на основе уважения закона и правопорядка, прав и свобод сограждан, уважения к историческому и культурному наследию России. 

Осознанно и деятельно выражающий неприятие дискриминации в обществе по социальным, национальным, религиозным признакам; экстремизма, терроризма, коррупции, антигосударственной деятельности. 

Обладающий опытом гражданской социально значимой деятельности (в студенческом самоуправлении, добровольчестве, экологических, природоохранных, военно-патриотических и др. объединениях, акциях, программах). 

Принимающий роль избирателя и участника общественных отношений, связанных с взаимодействием с народными избранниками.
	проявление правовой активности и навыков правомерного поведения, уважения к Закону;

отсутствие фактов проявления идеологии терроризма и экстремизма среди обучающихся;

отсутствие социальных конфликтов среди обучающихся, основанных 

на межнациональной, межрелигиозной почве;

участие в реализации просветительских программ, поисковых, археологических, 

военно-исторических, краеведческих отрядах и молодежных объединениях;
	Участие в организации и проведении мероприятий в соответствии с планом ВР 

Портфолио студента

Наблюдение куратора, мастера ПО

Участие в деятельности клубов, кружков, творческих коллективов

Волонтёрская деятельность 



	ЛР 3
	Демонстрирующий приверженность традиционным духовно-нравственным ценностям, культуре народов России, принципам честности, порядочности, открытости.

Действующий и оценивающий свое поведение и поступки, поведение и поступки других людей с позиций традиционных российских духовно-нравственных, социокультурных ценностей и норм с учетом осознания последствий поступков.

Готовый к деловому взаимодействию и неформальному общению с представителями разных народов, национальностей, вероисповеданий, отличающий их от участников групп с деструктивным и девиантным поведением.

Демонстрирующий неприятие социально опасного поведения окружающих и предупреждающий его.

Проявляющий уважение к людям старшего поколения, готовность к участию в социальной поддержке нуждающихся в ней
	готовность к общению и взаимодействию с людьми самого разного статуса, этнической, религиозной принадлежности и в многообразных обстоятельствах;

добровольческие инициативы по поддержки инвалидов и престарелых граждан;

соблюдение этических норм общения при взаимодействии с обучающимися, преподавателями, мастерами и руководителями практики;


	Участие в организации и проведении мероприятий в соответствии с планом ВР

Портфолио студента

Наблюдение куратора, мастера ПО

Участие в деятельности клубов, кружков, творческих коллективов

Вовлечение в деятельность студенческого самоуправления, волонтерскую деятельность 

	ЛР 4
	Проявляющий и демонстрирующий уважение к труду человека, осознающий ценность собственного труда и труда других людей.

Экономически активный, ориентированный на осознанный выбор сферы профессиональной деятельности с учетом личных жизненных планов, потребностей своей семьи, российского общества. 

Выражающий осознанную готовность к получению профессионального образования, к непрерывному образованию в течение жизни. 

Демонстрирующий позитивное отношение к регулированию трудовых отношений. 

Ориентированный на самообразование и профессиональную переподготовку в условиях смены технологического уклада и сопутствующих социальных перемен.   Стремящийся к формированию в сетевой среде личностно и профессионального конструктивного «цифрового следа»
	демонстрация интереса к будущей профессии;

оценка собственного продвижения, личностного развития;

положительная ответственность за результат учебной деятельности и подготовки 

к профессиональной деятельности;

проявление высокопрофессиональной трудовой активности;

проявление культуры потребления информации, умений и навыков пользования компьютерной техникой, навыков отбора и критического анализа информации, умения ориентироваться в информационном пространстве
	Участие в организации и проведении мероприятий в соответствии с планом ВР

Портфолио студента

Наблюдение куратора, мастера ПО

Отзывы работодателей, экспертов

Обучение по дополнительным профессиональным программам 

Участие в конкурсах профессионального мастерства

Посещение тренингов, мастер-классов и т.д.



	ЛР 5
	Демонстрирующий приверженность к родной культуре, исторической памяти на основе любви к Родине, народу, малой родине, знания его истории и культуры, принятие традиционных ценностей многонационального народа России. 

Выражающий свою этнокультурную идентичность, сознающий себя патриотом народа России, деятельно выражающий чувство причастности
к многонациональному народу России, к Российскому Отечеству. 

Проявляющий ценностное отношение к историческому и культурному наследию народов России, к национальным символам, праздникам, памятникам, традициям народов, проживающих в России, к соотечественникам за рубежом, поддерживающий их заинтересованность в сохранении общероссийской культурной идентичности, уважающий их права
	участие в реализации просветительских программ, поисковых, археологических, 

военно-исторических, краеведческих отрядах и молодежных объединениях;
	Участие в организации и проведении мероприятий в соответствии с планом ВР

Портфолио студента

Наблюдение куратора, мастера ПО

Участие в деятельности клубов, кружков, творческих коллективов

Вовлечение в деятельность студенческого самоуправления, волонтерскую деятельность

	ЛР 6
	Ориентированный на профессиональные достижения, деятельно выражающий познавательные интересы с учетом своих способностей, образовательного и профессионального маршрута, выбранной квалификации
	демонстрация интереса к будущей профессии;

оценка собственного продвижения, личностного развития;

положительная динамика в организации собственной учебной деятельности по результатам самооценки, самоанализа и коррекции ее результатов;

ответственность за результат учебной деятельности и подготовки 

к профессиональной деятельности;

проявление высокопрофессиональной трудовой активности
	Участие в организации и проведении мероприятий в соответствии с планом ВР

Портфолио студента

Наблюдение куратора, мастера ПО

Отзывы работодателей, экспертов

Обучение по дополнительным профессиональным программам

Участие в конкурсах профессионального мастерства

Посещение тренингов, мастер-классов и т.д.



	ЛР 7
	Осознающий и деятельно выражающий приоритетную ценность каждой человеческой жизни, уважающий достоинство личности каждого человека, собственную и чужую уникальность, свободу мировоззренческого выбора, самоопределения. 

Проявляющий бережливое и чуткое отношение к религиозной принадлежности каждого человека, предупредительный в отношении выражения прав и законных интересов других людей
	 готовность к общению и взаимодействию с людьми самого разного статуса, этнической, религиозной принадлежности и в многообразных обстоятельствах;
	Наблюдение куратора, мастера ПО

Результаты диагностики

Вовлечение в деятельность студенческого самоуправления, волонтерскую деятельность

Самооценка студента

	ЛР 8
	Проявляющий и демонстрирующий уважение законных интересов и прав представителей различных этнокультурных, социальных, конфессиональных групп в российском обществе; национального достоинства, религиозных убеждений с учётом соблюдения необходимости обеспечения конституционных прав и свобод граждан. 

Понимающий и деятельно выражающий ценность межрелигиозного и межнационального согласия людей, граждан, народов в России.   

Выражающий сопричастность к преумножению и трансляции культурных традиций и ценностей многонационального российского государства, включенный 
в общественные инициативы, направленные на их сохранение
	отсутствие фактов проявления идеологии терроризма и экстремизма среди обучающихся;

отсутствие социальных конфликтов среди обучающихся, основанных 

на межнациональной, межрелигиозной почве
	Участие в организации и проведении мероприятий в соответствии с планом ВР

Портфолио студента

Наблюдение куратора, мастера ПО

Участие в деятельности клубов, кружков, творческих коллективов

Вовлечение в деятельность студенческого самоуправления, волонтерскую деятельность

	ЛР 9
	Сознающий ценность жизни, здоровья и безопасности.     

Соблюдающий и пропагандирующий здоровый образ жизни (здоровое питание, соблюдение гигиены, режим занятий и отдыха, физическая активность), демонстрирующий стремление к физическому совершенствованию. 

Проявляющий сознательное и обоснованное неприятие вредных привычек и опасных наклонностей (курение, употребление алкоголя, наркотиков, психоактивных веществ, азартных игр, любых форм зависимостей), деструктивного поведения в обществе, в том числе в цифровой среде
	демонстрация навыков здорового образа жизни и высокий уровень культуры здоровья обучающихся;

проявление культуры потребления информации, умений и навыков пользования компьютерной техникой, навыков отбора и критического анализа информации, умения ориентироваться в информационном пространстве
	Участие в организации и проведении мероприятий в соответствии с планом ВР

Портфолио студента

Наблюдение куратора, мастера ПО

Участие в деятельности клубов, кружков, творческих коллективов, спортивных секциях 

Вовлечение в деятельность студенческого самоуправления, волонтерскую деятельность

Участие в спортивных состязаниях 

Самооценка студента 

	ЛР 11
	Проявляющий уважение к эстетическим ценностям, обладающий основами эстетической культуры. 

Критически оценивающий и деятельно проявляющий понимание эмоционального воздействия искусства, его влияния на душевное состояние и поведение людей. 

Бережливо относящийся к культуре как средству коммуникации 
и самовыражения в обществе, выражающий сопричастность 
к нравственным нормам, традициям в искусстве. 

Ориентированный на собственное самовыражение в разных видах искусства, художественном творчестве с учётом российских традиционных духовно-нравственных ценностей, эстетическом обустройстве собственного быта. Разделяющий ценности отечественного 
и мирового художественного наследия, роли народных традиций и народного творчества в искусстве. Выражающий ценностное отношение к технической и промышленной эстетике
	понимание ценности отечественного и мирового искусства, российского и мирового

художественного наследия; восприимчивость к разным видам искусства; 

ориентация на творческое самовыражение, реализацию творческих способностей,

на эстетическое обустройство собственного быта, профессиональной среды
	Участие в организации и проведении мероприятий в соответствии с планом ВР

Портфолио студента

Наблюдение куратора, мастера ПО

Участие в деятельности клубов, кружков, творческих коллективов

Самооценка студента

Участие в конкурсах, конференциях, акциях по представлению творческих работ 



	ЛР 12
	Принимающий российские традиционные семейные ценности. Ориентированный на создание устойчивой многодетной семьи, понимание брака как союза мужчины и женщины для создания семьи, рождения и воспитания детей, неприятия насилия в семье, ухода от родительской ответственности, отказа от отношений со своими детьми и их финансового содержания
	ориентация на создание устойчивой семьи на основе российских традиционных семейных ценностей, рождение и воспитание детей и принятие родительской ответственности. 
	Участие в организации и проведении мероприятий в соответствии с планом ВР

Портфолио студента

Наблюдение куратора, мастера ПО

Вовлечение в деятельность студенческого самоуправления, волонтерскую деятельность 

Самооценка студента

	
	Личностные результаты

реализации программы воспитания, определенные субъектами

образовательного процесса  колледжа
	

	ЛР 13
	Демонстрирующий приверженность принципам честности, порядочности, открытости, развивающий творческие способности, способный креативно мыслить. Сохраняющий психологическую устойчивость в ситуативно сложных или стремительно меняющихся ситуациях. 
	проявление навыков рефлексии своего состояния (физического, эмоционального,

психологического), понимания состояния других людей;

конструктивное взаимодействие в учебном коллективе/бригаде;

демонстрация навыков межличностного делового общения, социального имиджа


	Участие в организации и проведении мероприятий в соответствии с планом ВР

Портфолио студента

Наблюдение куратора, мастера ПО

Самооценка студента

Результаты диагностики 



	ЛР 15
	Проявляющий доброжелательность к окружающим, деликатность, чувство такта и готовность оказать услугу каждому кто в ней нуждается.
	соблюдение этических норм общения при взаимодействии с обучающимися, преподавателями, мастерами и руководителями практики;

конструктивное взаимодействие в учебном коллективе/бригаде;

демонстрация навыков межличностного делового общения, социального имиджа
	Участие в организации и проведении мероприятий в соответствии с планом ВР

Портфолио студента

Наблюдение куратора, мастера ПО

Самооценка студента

Результаты диагностики 



	Личностные результаты

реализации программы воспитания, 

определенные ключевыми работодателями  

	ЛР 16
	Самоменеджмент - умение организовать и спланировать свою деятельность, свой личностный и профессиональный рост
	проявление умений рационально и эргономично организовать свое рабочее место, спланировать расход материалов и ресурсов для выполнения работы,  умеющий определить дефициты и направления своего личностного и профессионального развития; 
	Участие в организации и проведении мероприятий в соответствии с планом ВР

Портфолио студента

Наблюдение куратора, мастера ПО

Отзывы работодателей, экспертов

Обучение по дополнительным профессиональным программам

Участие в конкурсах профессионального мастерства

Посещение тренингов, мастер-классов и т.д.

	ЛР 17
	Умение работать в команде -  навыки  коммуникации, умение слышать и принимать критику, рекомендации, умение взаимодействовать с коллегами, неконфликтность, умение видеть и принимать свою роль в выполнении задания, готовность к решению проблем
	проявление навыков деловой коммуникации, умений брать ответственность за коллег, делегировать полномочия, быть членом трудового коллектива, способность видеть свое место и роль  в коллективе
	Участие в организации и проведении мероприятий в соответствии с планом ВР

Портфолио студента

Наблюдение куратора, мастера ПО

Отзывы работодателей, экспертов

Обучение по дополнительным профессиональным программам

Участие в конкурсах профессионального мастерства

Посещение тренингов, мастер-классов и т.д.



	ЛР 18
	Эмоциональный интеллект (отзывчивость, сопереживание, исполнительность, ответственность за общее дело, рефлективность и т.д.)
	проявление чуткости, внимания и заботы к коллегам, чувства ответственности за общее дело, умения «доводить дело до конца», способность к самооценке  деятельности
	Участие в организации и проведении мероприятий в соответствии с планом ВР

Портфолио студента

Наблюдение куратора, мастера ПО

Отзывы работодателей, экспертов

Посещение тренингов, мастер-классов и т.д.

Результаты диагностики



	ЛР 19
	Креативность - работа по не шаблону, творческий подход
	демонстрация навыков работы не «по шаблону», умений творчески решать производственные вопросы
	Участие в организации и проведении мероприятий в соответствии с планом ВР

Портфолио студента

Наблюдение куратора, мастера ПО

Обучение по дополнительным профессиональным программам

Участие в конкурсах профессионального мастерства

Посещение тренингов, мастер-классов и т.д.

Участие в деятельности клубов, кружков, творческих коллективов

Участие в конкурсах, конференциях, акциях по представлению творческих работ 
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